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0\ S Hotel Le 1900 Ronsin

\ A L Carte
ENTREES:

Assiette de Rillettes de Porc et Rillettes de Saumon
Croustillant Magret Fumé et Cuisse de Caille Confite
Gambas Grillées au Fenouil, Flambées au Pastis
Assiette d’ Escargots au Beurre d' Ail

Saint-Jacques Poelées sur Effilochée de Poireaux
Buffet de Hors d' Oeuvres a Volonté

Téte de Veau, Sauce Gribiche

Salade de Chévres Chauds
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PLATS:

Cote de Boauf Poelee aux Echalotes Confites
Pavé de Sandre Rdti, Sauce au Vinaigre de Balsamique
Entrecote Péel ée,Pommes Chateaux,Champignons Forestiers
Filet de Sole du « 1900 »

Filet Mignon RGti, Patates Douces, Sauce Gingembre

Piece de Boauf Aloyau, Sauce aux Poivres Verts

Emincé de Volaille, Sauce Crémeuse aux Champignons

Paveé de Saumon, Sauce Citronnée

Plat du Jour
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6.00 €
10.00 €
11.50€

9.50€
11.50€

8.00 €

8.50€

7.50€

18.50€
1450 €
16.80 €
12.00 €
1550 €
1280 €
8.70€
9.50€
8.50 €
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A La Carte
)

FROMAGES:

Assiette de France « Salade 3 Fromages »
Camenbert Frit et Chevre enFeuille de Brick sur sa Verdure

NOSGLACES:

Coupe de Glace 2 Boules
3 Boules

5.00€
7.00 €

450€

6.50 €

(Chocolat,Vanille Fraise,Pistache, Rhum/Raisin,Nougat,Noix de Coco)

Coupe du Ronsin

( Vanille, Pistache, Noix de Coco, Sauce Fruits Rouges)
Coupe Colonel (Citron Vert, Vodka)
Coupe Normande (Pomme Verte, Calvados)

DESSERTS:

L es Gourmandisesdu Ronsin
Milles-Feuilles de Fruits Rouges
Croustillant de Fruits Frais, Sorbet Cassis

M oelleux Chocolat Tiede, Glace Vanille
Ile Flottante

Dessert de Notre Buffet a Volonté

\ \
Hotel Le 1900 Rossis
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6.80 €

4.80 €
450 €

6.50 €
6.00 €
5.80€
5.00€
4.80 €
5.80€
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